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100% Malbec
Lunlunta v Agrelo, Lujan de Cuyo, Mendoza, Argentina,

Manual en cajas plasticas de 18 kgs.

By hand in small cases of 18 kgs (29 pounds)

Tradicional con maceracion fria en tangue de acero inoxidable.
Iragitional way with-cool maceration in stainless steel tank:
6 meses en barricas de roble francés y americano.

6 months in French-and American oak barrels.

14 %

1B°C

Estela Perinetti

Federico Lassanes

La cosecha, en la ditima semana de marze, ¥ la maceracion
praiongada con sus hollejos, permitieran lograr este producta,
con intenso aroma a frutas rojas y sutiles notas de pimienta
negra. En la boca, sus tanings suaves y maduros permiten
disfrutar de un final prolongado v sustancioso, donde fa barrica
se traduce como estructura y cierta complejidad.

Intense red frunt aromas with aeficate touches of spice-and

pepper, O the palate its soft and ripe tanning 1€t you enjoy a

long-lasting and rich finish

EAMILIA CASSONE




